
 
 

MENÚ DE NAVIDAD 2023 

ALÉRGENOS / ALLERGENS 

A     B       C          D        E    F   G      H     I       J       K         L     M      N 

APIO      SÉSAMO    CACAHUETE   FRUTOS SECOS  ALTRAMUZ  SOJA   GLUTEN     HUEVOS   PESCADO   MOLUSCOS  CRUSTÁCEOS    LÁCTEOS   MOSTAZA  SULFITOS     

CELERY    SESAME       PEANUTS              NUTS            LUPINS       SOY    GLUTEN        EGGS        FISH         MOLLUSKS  CRUSTACEANS      MILK      MUSTARD  SULPHITES       

 

 APERITIVO 

 LHBIN Tataki de atún con aceite de sésamo y emulsión de ajo blanco 

 ENTRANTE 

DN 
Ensalada de pechuga de pavo escabechada con vinagreta de 

cítricos y almendras tostadas 

 PESCADO 

LH IMN 
Timbal de salmón y patatas mimosas con muselina de mostaza 

gratinada 

 SORBETE 

HDLN Sorbete de mango 

 CARNE 

GN 
Codillo asado y lacado con miel sobre parmentier al aroma de 

aceite trufado 

 POSTRE 

CDGHLN 
Brownie de chocolate con nueces sobre crema dulce y helado 

de nata 

   BCDGHLN Dulces navideños 

 BODEGA 

 Agua, vino blanco, vino tinto y café 

 Precio del menú por persona: 40 € IVA incluido 
 


