>3 MENU PARA GRUPOS 2

DE HOSPEDERIAS

AT AL AT AT

~ ENTRANTE ~

B 0, Tartar de ternera con encurtidos y yema curada en
soja

~ PESCADO ~

D B S0, Ensalada de salmdén marinado y jamdn de pato con
vinagreta de naranja

~ SORBETE ~

LMk Sorbete de manzana verde

~ CARNES ~

Solomillo Ibérico lacado con miel sobre patatas
estofadas con boletus

~ POSTRE ~

NI

92 s 0, Biscuit de leche condensada con merengue y frutos
” rojos

22 [S% Dulces navidenos

Aguaq, refresco o cerveza, vino blanco, vino tinto, cava y café

Precio del men0 por persona: 45 € IVA incluido

ALERGENOS / ALLERGENS
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APIO  SESAMO CACAHUETE FRUTOSSECOS ALTRAMUZ SOJA GLUTEN HUEVOS PESCADO MOLUSCOS CRUSTACEOS LACTEOS MOSTAZA SULFITOS
CELERY SESAME  PEANUTS NUTS LUPINS  SOY GLUTEN EGGS FISH MOLLUSKS CRUSTACEANS ~ MILK  MUSTARD SULPHITES




