
 

 

MENÚ PARA GRUPOS 3 

Navidades 2023-2024 

 

 
 

ALÉRGENOS / ALLERGENS 

A     B       C          D        E    F   G      H     I       J       K         L     M      N 

APIO      SÉSAMO    CACAHUETE   FRUTOS SECOS  ALTRAMUZ  SOJA   GLUTEN     HUEVOS   PESCADO   MOLUSCOS  CRUSTÁCEOS    LÁCTEOS   MOSTAZA  SULFITOS     

CELERY    SESAME       PEANUTS              NUTS            LUPINS       SOY    GLUTEN        EGGS        FISH        MOLLUSKS  CRUSTACEANS      MILK      MUSTARD  SULPHITES       

 ~ ENTRANTE ~ 

 DGHLN 
Ensalada de pavo con crema suave de escabeche y 

frutos secos 

 
  

~ PESCADO ~ 

   HILN 
Bacalao confitado sobre verduras salteadas y emulsión de 

ali-oli 

 
  

~ SORBETE ~ 

     GHLN Sorberte de mango 

 
  

~ CARNES ~ 

           N 
Cilindro de carrillera de ternera glaseado con patatas 

rustidas al mojo al mojo de pimentón de la vera D.O. 

 
  

~ POSTRE ~ 

GHLN 
Coulant de chocolate negro templado con helado de 

nata 

GHLN Dulces navideños 

 

Agua, refresco o cerveza, vino blanco, vino tinto, cava y café 

Precio del menú por persona: 50 € IVA incluido 


