
Crema de calabaza asada con perlas de manzana y queso de Acehúche D.O.P.

Escalivada de verduras asadas con aceite de comino y huevo de corral
Roasted vegetables with cumin oil and free-range egg

Revuelto de setas de temporada, ajetes y crujiente de jamón ibérico
Scrambled eggs with seasonal mushrooms, spring garlic and crispy Iberian ham

Arroz meloso de estofado de venado del Valle del Ambroz y espárragos trigueros

Merluza rellena de gambas y puerros con salsa de marisco y

Bacalao cocinado a baja temperatura con salsa de tomates asados sobre
patatas rotas al pimentón de La Vera D.O.P.

Slow-cooked cod with roasted tomato sauce over rustic potatoes with

Delicia de ave de corral rellena de jamón ibérico y queso de Ibores D.O.P.
con espinacas a la crema

with creamed spinach

Carrilleras de cerdo sobre patatas panaderas con reducción de Ribera del Guadiana D.O.P.

Torrija extremeña con helado de vainilla

Tatín de manzana con helado de vainilla y almendras tostadas
Apple Tarte Tatin with vanilla ice cream and toasted almonds

Serradura de leche condensada con virutas de galleta
Condensed milk cream with cookie crumbs

Helados variados 
Assorted ice creams

Fruta preparada
Prepared fresh fruit

PRIMER PLATO

SEGUNDO PLATO

POSTRES

MENÚ DEL DÍA
Set menu

Incluye: agua, copa de vino o cerveza o refresco (sólo la primera consumición)

Precio por persona:
22 € I.V.A. incluido

CONTIENE

GLUTEN

CRUSTÁCEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LÁCTEOS FRUTOS

DECÁSCARA

APIO MOSTAZA GRANOS

DE SÉSAMO

DIÓXIDO DE AZUFRE

Y SULFITOS

ALTRAMUCES MOLUSCOS
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