*" + HOSPEDERIAS
e 8. &" de Extremadura

DE CAZA

I Con mandaje: 39€
W Sin mandaje: 34€

(
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Pre-Aperitibo O @ @

Pate/Royal de jabali con gel de ¢ebolla morada y pan cristal de aceite de oliva.
Wald boar paté/royal with purple onon gel and crystal bread with olive oil.

Aperitivo @ ‘ |
Sinfonia de venado,al aceite de brasas de jara con salteado de hongos de tempofada.

Venison symphony with rockrose ember oil, sautéed seasonal mushrooms

Entrante Q : ' 5
Ensalada de jamo6n de pato curado con vinagreta de las Villuercas y crema de anchoas.

Cured duck ham salad with Villuercas vinaigrette and anchovy cream.

Primer plato Q
Arroz meloso de palo'mé torcaz con alioli de pimenton de la Vera.
Creamy rice with wood pigeon and-La Vera paprika awl.

Segundo plato Q@ O
Lomo de jabali marinado a baja temperatura, parmentier de
castafas y batatas con chutney de higos.

Low-temperature marinated wild boar loin, chestnut and sweet potato
parmentier; with fig chutney.

Postre Q@O

Coulant de Pistachos con crujiente de chocolate blanco.
Pistachio coulant with crunchy white chocolate.
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SOIA " FRuTOS APIO MOSTAZA
DECASCARA DE SESAM SULFITOS

GRANOS  DIOXIDO DE AZUFREALTRAMUCES MoLuscds
SESAMO Y SULFI

'SOLO DISPONIBLE PARA ALMUERZOS |




